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Termine:
Samstags
ca. 16:00 - 20:00, dann ,,Open End"
Tickets erhaltet ihr Online, oder
bei uns an der Kasse.
Inhalte:
-Schwein zerlegen
-Herstellen von:
-Hausmacher Leberwurst
-Bratwurst
-Zwiebelmettwurst
-Rezeptbuch mit detaillierten
Anleitungen zum Nachmachen
-selbstgemachte Wurst nach Hause
mitnehmen, selber essen,
oder verschenken!

Prejs:
119€ pro Person exkl. Getranke

Das Filmen/Fotografieren mit dem Handy,
Selfies, Posten in sozialen Netzwerken ist
ausdricklich wahrend der gesamten Zeit

erlaubt/gewinscht.
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Sprechen Sie uns gerne an!
Nose to Tail®

SausageParty!
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MNose ko Tail"
SausageParty:
Im Luneburger

Skeale Erlebniscenter
Robthe

Das Event fir
Fleischliebhaber

Fleischliebhober?...

Wurstfan?...

«Du leqst Wert auf

Qualitat und regionale Produlkte?..

Wir 6ffnen unsere Tlren
fur alle Interessierten und Freunde
des guten Geschmacks!

Schaut einmal hinter die Kulissen
des Fleischerhandwerks;
...oder vielmehr Ihr seid mittendrin! ...

In unserer Fleischerei in Liineburg
feiern wir Sausage-Party!

Nose to Tail ist Programm!

In entspannter Atmosphare
(auch gerne bei einem Glaschen
Wein oder einem Bier)
werden wir unter sachkundiger
Anleitung ein Schwein zerlegen
und zu Wurst verarbeiten!



