FRUHSTUCK bis 11:30 Uhr

Halbes belegtes Brétchen 2,40 €
Halbes belegtes Vollkornbrotchen 2,60 €

Als Belag fiir unsere Brotchen steht folgendes zur Auswabhl:

Mettwurst, Kochschinken, Putenbrust, roher Schinken, Zungenwurst, Fleischsalat,
Eiersalat, Ei, Kdse, Camembert, Leberwurst, Braunschweiger, Gekochte, Lineburger
Mett, Beefsteakhack, Marmelade, Nutella & Honig

Strammer Max 12,50 €
mit Brot, Schinken und drei Spiegeleier

Rihrei 7,90 €
mit/ohne Schinken und Brotchen
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KLEINE GERICHTE

SUPPEN

Hochzeitssuppe

DER KLEINE HUNGER

Currywurst
mit Pommes

Bauernfriihstiick
mit Schinken, Eiern und Bratkartoffeln

1 Scheibe Leberkise
mit Sauerkraut und Bratkartoffeln

Falscher Hase
mit GemUse und Bratkartoffeln

SALAT

Beilagen-Salat

Salat Gemischt

Topping: Putenstreifen
Rinderstreifen
Schinken, Kase, Ei
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Rinderleber 13,90 €
Scheibe Leber mit Zwiebelringen und Bratkartoffeln

Roastbeef 20,90 €
mit Remoulade und Bratkartoffeln

Rinderroulade 19,90 €
mit Rotkohl und Salzkartoffeln

Tafelspitz mit Meerrettichsauce 20,90 €
mit Gem{Uise und Salzkartoffeln

Rindergulasch 18,90 €
mit Rotkohl und Salzkartoffeln

Ochsenteller 20,90 €
Steaks vom Rind und Schwein, mit Gemise, Bratkartoffeln und Jagersof3e

Ochsenburger 14,90 €
DryAged-Beef-Patty auf Brioche Bun mit Kase, Salat und Spezialsauce,
mit Pommes & Majo/Ketchup

Doppelter Ochsenburger 16,90 €
2 DryAged-Beef-Patties auf Brioche Bun mit Kase, Salat und Spezialsauce,
mit Pommes & Majo/Ketchup

Crispy Burger 14,90 €
Putenbrustfilet mit Panko Panade auf Brioche Bun mit Rucola Salat,Tomate,
Gewiirzgurke und Curry-Spezialsauce mit Pommes & Majo/Ketchup

Pastrami Burger 14,90 €
mit Coleslaw Salat und hausgemachter Sauce
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2 Hausgemachte Frikadellen
mit Gemuse, Bratkartoffeln und Sauce

Kotelett
naturgebraten, mit Bratkartoffeln

Schweinebraten
mit Gemuise und Salzkartoffeln

Sauerfleisch
mit Remoulade, Gewlirzgurke und Bratkartoffeln

Grillhaxe
mit Sauerkraut und Bratkartoffeln

Spare Ribs
mit Bratkartoffeln, Krautsalat und BBQ-Sauce

Schweinemedaillons
an Sauce Hollandaise, mit Gemiise und Bratkartoffeln

Kohlroulade (auf Anfrage)
mit Bratkartoffeln

Griitzwurst ohne Blut
mit Gewdlirzgurke und Salzkartoffeln

Konigsberger Klopse
mit Gemiuse und Salzkartoffeln

Eisbein
mit Sauerkraut und Salzkartoffeln

Griinkohl
mit Bregenwurst, Kasseler und Salzkartoffeln
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Pikantes Rindergeschnetzeltes 17,90 €
mit Paprika, Champignons und Reis

Hahnchen-Geschnetzeltes 15,90 €
in Sahnesauce mit Reis

Hihnerfrikassee 13,90 €
mit Reis
Gyros 14,90 €

vom Schweinenacken mit Tzatziki, Krautsalat und Pommes Frites

Rinder-Lebergeschnetzeltes Tiroler Art 13,90 €
mit WeiRkrautsalat und Bratkartoffeln

Penne Fume 14,90 €
mit feinen Rinderstreifen, Zucchini, Cherry Tomaten und Zucchini-Chips,
an leichter Sahne Sauce

Wiener Schnitzel 23,90 €
vom Kalb, mit Gurkensalat, Preiselbeeren und Bratkartoffeln

Jagerschnitzel 16,90 €
mit Champignon-Rahm-Sauce, Gemiise und Bratkartoffeln

Paprikaschnitzel 16,90 €
mit Paprika-Sauce, Gemise und Bratkartoffeln

Bauernteller 17,90 €
Schnitzel mit Bauchspeck, Spiegelei, und Bratkartoffeln

Putenschnitzel 16,90 €
mit Gemuse und Bratkartoffeln

Hiiftsteak 19,90 €
gegrillt mit Champignons, Salat und Pommes Frites

Rumpsteak 23,90 €
gegrillt mit Salat, Krauterbutter und Pommes Frites
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Norwegisches Lachsfilet
mit Kartoffelpliree und Kaisergemuise an Dillsauce

Lineburger Pannfisch
Zanderfilet in Senfsauce, Salatbeilage und Bratkartoffeln

Sylter Matjesfilet
mit Bratkartoffeln und Sauce nach Hausfrauenart

Kartoffelpuffer
4 Kartoffelpuffer mit Apfelmus

Vegetarisches Ziiricher Geschnetzeltes
mit Champignons, Zwiebeln und Reis (vegan auf Anfrage)

Pommes Frites 3,90 € Nudeln
Bratkartoffeln 4,90 € Rotkohl
Salzkartoffeln 4,90 € Kartoffelsalat
Gemiuse 4,90 € Weilkrautsalat
Kroketten 3,90 € Sauerkraut
Gurkensalat 3,90 €

Bratensauce e Apfelmus e Sauce Hollandaise ¢ Tzatziki

Remoulade ¢ Krauterbutter

Dessert des Tages

Dessert des Tages als Menii (Dessert mit Cappuccino)

19,90 €

18,90 €

15,90€

9,90 €

16,90 €

3,90 €
4,90 €
3,90 €
3,90 €
3,90 €

1,50€

0,90 €

4,50 €

7,00 €

Liebe Gaste, auf Nachfrage bei unserem Service erhalten Sie Informationen liber deklarierungspflichtige Zusatzstoffe und Allergene.
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Engel vom Fass, Premium Pils, Engel hell
0,3l
4,90 €

Alsterwasser
0,3l
4,90 €

Engel Bier alkoholfrei, Flasche
Engel Weizenbier, Flasche

Weizenbier alkoholfrei, Flasche

Coca-Cola, Coca-Cola Zero,
Fanta, Sprite, Spezi, Mineralwasser

Wasser laut & leise

Malzbier

Thomas Henry Bitter Lemon / Ginger Ale / Tonic Water

Rhabarber-, Trauben-, Apfel-, Orangen-, Maracuja-, Kirschsaft

und Bananennektar sowie Kiba

Saftschorle
0,4l

Aperol Spritz

Sekt, Piccolo
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0,2l
3,70€

0,2l
3,70€

0,33l
0,5l
0,5l

0,2l
0,4

0,75I
0,33l
0,2l

0,2l
0,4

0,2l
4,50 €

0,2l
0,2l

2,70 €
0,4

2,70 €
0,41

3,70 €
4,90 €
4,90 €

2,50 €
4,50 €

6,50 €
3,90 €

3,50 €

2,90 €
4,90 €

2,60 €

7,20 €
590€
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Korn

Jagermeister

Rum Bacardi/Havanna

Helbing Kiimmel

Jubilaums Aquavit

Malteser

Obstler (,,Alte Williams-Birne”)
Eierlikor

Bombay Sapphire — Gin aus England

Knut Hansen — Gin aus Hamburg

Tasse Kaffee

Kannchen Kaffee

Tasse Tee

HeiBe Schokolade
Espresso

Chococino

Milchkaffee

Latte Macchiato
Cappuccino

Café Crema

Tasse Kaffee entkoffeiniert

Kidnnchen Kaffee entkoffeiniert
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2cl
2cl

2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl

2cl

2,00 €
2,50€

2,80 €
2,50 €
3,50€
3,50€
3,50€
2,90 €
3,50 €

5,50 €

2,40 €
4,10 €

2,90€
3,50€
2,50€
3,20€
3,70€
3,70€
3,50€
3,50€
2,50€

4,20 €
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Offene Weine

Weingut Schafer Cuvee ,,Ovium“

Rotwein, Pfalz, Deutschland, trocken, bittersiif
Rauchig, Bittermandel, dunkle Herrenschokolade,
Mokka, Cassis und Heidelbeeren

Weingut Schifer Grauburgunder

Weifswein, Pfalz, Deutschland, trocken

Ein Wein mit weichen nussigen Aromen gepaart
mit einer frischen Séure.

Sauvignon Blanc Rothe

Weifswein Pfalz, Deutschland, trocken

Es reichen sich vielfiltige Aromen wie Ananas,
Stachelbeere und Birne die Hand und werden von
weifsem Holunder umarmt.

Metzger Petit Rosé
Roséwein, Pfalz, Deutschland, trocken.
Charaktervoll und verspielt

Weinschorle
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0,11
0,2l
0,75I

0,1l
0,2l
0,75I

0,1l
0,2
0,75l

0,1l
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0,75I

0,2l

3,90 €
7,50 €
22,90 €

3,90 €
7,50 €
22,90 €

3,90 €
7,50 €
22,90 €

3,90 €
7,50 €
22,90 €

5,50 €
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Flaschenweine

Moét
Weifs, feinperlig und elegant mit frischen Fruchtaromen,

feiner Brioche-Note und einem harmonischen
langanhaltenden Abgang.

Lanson Rose Label

Rosé, fruchtig und elegant mit feinen Beerenaromen,
zarter Frische und einer angenehm feinen Perlage.

Crémant de Limoux Aguila Brut
Weifswein, feinperliger Crémant aus Siidfrankreich

mit frischer Frucht, eleganter Finesse
und harmonischem Abgang.

Crémant de Limoux Aguila Rosé
Rosé, feinperlig und fruchtig mit zarten Beerenaromen,
angenehmer Frische und einem eleganten Abgang.

Metzger Fleckvieh

Rot, vollmundig und fruchtig mit feinen Beerenaromen,
angenehmer Wiirze und einem

harmonischen Abgang.

Metzger Prachtstiick

Rot, krdftig und vollmundig mit reifen Fruchtaromen,
feiner Wiirze und einem
harmonischen, samtigen Abgang.

Metzger Prachtstiick

Rosé, frisch und fruchtig mit feinen Beerenaromen,
angenehmer Sdure und einem
harmonischen, trockenen Abgang.

Schéafer Ovis

Rosé, fruchtig und frisch mit zarten Beerenaromen,
feiner Séure und einem angenehm
harmonischen Abgang.
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